
 

以上菜式包括 3 克冬季黑松露 

另加黑松露按重量每克  

所有價格以港幣計算，另加一服務費 

如果您有任何食物過敏或需要任何飲食特別安排，請聯絡我們的員工 

招牌菜式 素食 

恕不接受任何折扣優惠 

 

有機雞蛋•牛肝菌泡沫•水芥菜•巴馬芝士脆片•冬季黑松露 

手工幼麵•羊奶芝士•巴馬芝士•黑胡椒•冬季黑松露 

檸檬雪葩•雲呢拿雪糕•意式白蘭地•意大利汽泡酒

煎焗黑鱈魚•馬德拉酒•雞油菌•茴香•百里香•冬季黑松露 

或 

煎焗澳洲 和牛柳•鴨肝•根莖蔬菜•冬季黑松露 

無麩質朱古力蛋糕•雲呢拿雪糕•焦糖榛子•冬季黑松露 

意式小甜點 

每位 

會員每位 

配搭餐酒或意式白蘭地每位 



 

所有價格以港幣計算，另加一服務費 

如果您有任何食物過敏或需要任何飲食特別安排，請聯絡我們的員工 

招牌菜式 素食 

焗芝士梳乎厘•意大利芝士•羅馬花椰菜 

菠菜沙律•羊奶芝士•南瓜脆片•陳年黑醋 

意式肉丸•意大利芝士•香辣蕃茄醬•意式香草麵包 

水牛芝士•  意大利火腿•菊苣•意大利蕃茄 

意大利牛仔柳•松露吞拿魚蛋黃醬•水瓜榴•菊苣•黑松露 

波士頓龍蝦及阿拉斯加蟹肉沙律•藏紅花蛋黃醬•脆茴香 

意大利蔬菜湯•香草醬 

波士頓藍龍蝦及阿拉斯加蟹肉忌廉湯•蟹肉雲吞 



 

所有價格以港幣計算，另加一服務費 

如果您有任何食物過敏或需要任何飲食特別安排，請聯絡我們的員工 

招牌菜式 素食 

意大利雲吞•乳清芝士•巴馬芝士•蛋黃•卡邦尼忌廉汁 

鴨肉雲吞•巴馬火腿•牛肝菌•黑松露汁 

意式寬管麵•意大利腸肉•野菌忌廉汁•巴馬芝士脆片 

祖母食譜烤寬麵條•拿坡里肉醬•水牛芝士 •巴馬芝士•意式白醬 •意大利蕃茄醬 

幼麵•阿拉斯加蟹肉•蟹肉濃湯•辣椒•意大利蕃茄 

扁麵•波士頓龍蝦•龍蝦濃湯 •意大利蕃茄 



 

所有價格以港幣計算，另加一服務費 

如果您有任何食物過敏或需要任何飲食特別安排，請聯絡我們的員工 

招牌菜式 素食 

香烤伊比利亞豬扒 克•馬沙拉酒 

燴意大利牛仔膝•藏紅花燴飯•意大利蕃茄汁 

澳洲羊鞍•香辛麵包糠•波特酒汁 

煙燻澳洲西冷牛排 克•燒新薯•根莖雜菜•牛仔肉汁

 公斤澳洲安格斯 骨牛扒•意式沙律•薯條 

 公斤澳洲安格斯戰斧牛扒•意式沙律•薯條 



 

所有價格以港幣計算，另加一服務費 

如果您有任何食物過敏或需要任何飲食特別安排，請聯絡我們的員工 

招牌菜式 素食 

煎焗黑鱈魚•菠菜•茴香•牛肝菌及香艾酒汁 

脆炸鱈魚柳•大蝦•魷魚•青口•意大利青瓜•松露大蒜蛋黃醬 

慢煮海鮮鍋•石斑魚•大蝦•蛤蜊•青口•小魷魚•意大利蕃茄 

意大利雜菜•巴馬芝士•意大利蕃茄 

小花椰菜•蒜頭•橄欖油 

手切薯條•黑松露蛋黃醬 

意大利野菠菜•脆蒜 

炒雜菌•紅蔥•百里香 



 

所有價格以港幣計算，另加一服務費 

如果您有任何食物過敏或需要任何飲食特別安排，請聯絡我們的員工 

招牌菜式 素食 

 

我們的薄餅麵團選用意大利頂級「 」麵粉、純淨天然泉水、少許海鹽 

及天然野生酵母精心製作。 
 

經過細緻的 24 小時自然發酵，這些簡單卻卓越的食材轉化為輕盈蓬鬆的餅皮， 

完美平衡了細膩的酥脆與令人滿足的嚼勁。 
 

這份歷久彌新的工藝，於每一口中傳承拿坡里傳統的真諦。 
 

我們尊崇意大利豐富的烹飪傳統，嚴選來自各地區的頂級手工食材。 

意大利蕃茄及水牛芝士•羅勒•橄欖油 

意大利蕃茄及水牛芝士•辣味莎樂美腸•羅勒 

重意大利芝士•火箭菜 

意大利蕃茄及水牛芝士•巴馬火腿•水牛芝士•火箭菜•意大利蕃茄 

黑松露水牛芝士•意大利腸肉•野菌•火箭菜 

香炸薄餅•火腿•莎樂美腸•水牛芝士•乳清芝士•火箭菜•意大利辣蕃茄汁 

巴馬火腿•意大利腸肉•莎樂美腸•火腿•烤蔬菜•野菌•水牛芝士•火箭菜 

每款 



 

所有價格以港幣計算，另加一服務費 

如果您有任何食物過敏或需要任何飲食特別安排，請聯絡我們的員工 

 (S) - 招牌菜式 (V) - 素食 

意式半冷凍開心果慕斯•鬆脆餅乾 

紅桑子醬

朱古力及杏仁蛋糕•拖肥醬 

榛子雪糕 

招牌意大利芝士布甸•意大利軟芝士 

咖啡•可可粉•手指餅乾

無蛋芝士蛋糕•蜜餞士多啤梨•雲呢拿忌廉

阿馬爾菲檸檬撻•焦糖榛子 

檸檬雪葩 

雲呢拿雪糕•朱古力咖啡醬•可可粉 

葡式蛋撻風味薄餅 
開心果雪糕•榛子雪糕•朱古力雪糕 

馬卡龍•朱古力醬


